
PINOT NOIR
MASTER

2019

13,5 % vol.
5,0 g/l SR
0,8 g/l RZ

Pflaume

Zarte Holznote

Ausgewogenes 

Mundgefühl

Perfekt zu Beef 

Wellington mit Pilz-

Kruste und 

Prinzesskartoffeln 

Unser Pinot Noir vom Kalk-Terroir wurde mit der Macération
Carbonique-Methode und Spontangärung im Tonneau vergoren. Nach 

einem biologischen Säureabbau und Ausbau im neuen Barrique ist er 
ein außergewöhnlich rundes Beispiel für diese Sorte. Er wurde 

unfiltriert gefüllt.
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