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WEISSBURGUNDER
FEINHERB
PFALZ

Restzucker: 14,7 g/Ltr.
Sdure: 5,9 g/Ltr.
Alkohol: 12,0 %vol

Zur Rebsorte

Die Weissburgunder-Rebe ist eine Mutation aus dem Grauburgunder. Ein Synonym stellt der Pinot Blanc
aus dem Franzosischen dar. Natiirlich trigt ein Wein die charakeeristische Handschrift des jeweiligen Bo-
dens in sich, was bewirkt, dass ein Pinot Blanc in Frankreich gewachsen véllig andere Aromen in sich trigt
als auf deutschem Boden gereifte Trauben.

Zum Ausbau

Die Trauben dieses Weines stammen aus einem tiber 40 Jahre alten Weinberg. AusschliefSlich gesundes
Lesegut wurde durch negativ Selektion geerntet. Die Girung erfolgte nach scharfer Mostvorklarung im
Edelstahltank bei relativ niedrigen Temperaturen von 17°C mittels Kithlung.

Sensorische Eigenschaften

Eine merkliche aber dezente Siure wirkt als Gegenspiel zur fruchtigen Restsiifle. Die vorliegenden Aromen
von Stdfriichten wie Zitrus, Ananas, aber auch Anklinge von Quitte im reiferen Wein, verleihen ihm eine
interessante Blume. Ein Wein fiir Liebhaber fruchtbetonter, saftiger Weiffweine.

Speiseempfehlung
Dieser Weissburgunder passt zu allen leichten Speisen, zu hellem Fleisch, Fisch und orientalisch inspirier-
ten Gerichten.

Trinktemperatur:
10-12°C

Lagerfihigkeit
4-5 Jahre, danach zwar noch gut trinkbar, aber der Wein verliert seine primiren Fruchtnoten und schmecke

gereift.



